Test gurmana Eurdpskej unie

Kazdému z nas, ktory sa zatula do niektorej z krajin Eurépskej unie, sa urcite naskytne
prilezitost ochutnat na dovolenkovych potulkach aj narodné Speciality, ndpoje a dezerty
¢lenskych krajin EU. O nich sme roky &asto iba poculi, ¢itali, alebo ich ochutnali u nas, ale bez
origindlnych receptur.Preto sme pripravili dovolenkovy test, previerku, ako kto dokaze ku
kazdej ¢lenskej krajine EU priradit spravny nazov jej tradi¢ného jedla, napoja ¢i dezertu .

1.Narodnym napojom Belgi¢anov je pivo ( vyse 600 registrovanych znaciek ).
Mimoriadnej oblube sa tesSia tzv. silné piva varené v klastoroch tradiénymi metédami.
AKy je originalny nazov tmavého silného belgického piva?

2. Cyperskou Specialitou pre maskrtné jazycky je dozaista krém
z rybacich ikier. Pod akym nazvom by ste ho hl'adali v kvalitnych
cyperskych restauraciach na jedalnom listku?

3.Ktoré dve polievky su originalnymi ¢eskymi polievkami?

4. Krajec bieleho, ¢ierneho, razného Ci gazdovského chleba, potra Dani
ochutenym maslom a na to nakladi maso, syr a musle podl'a druhu
chleba. Zapijaja ich pivom alebo studenym mliekom. Ako sa vola danska
podoba bohato oblozeného sendvica?

5. Estéonskou Specialitou su udené ryby, najma pstruhy. Pod akym nazvom by ste ich
hPadali v esténskom jedalnom listku?

6. Ktory druh ryb je narodnou specialitou Finov?

7. Francuzska kuchyia je oznaCovana za jednu z najchyrnejsich na svete. Jednou
z maskrt je aj gigot de présalé. Co sa pod tymto honosnym nazvom skryva?

8. Grécke kulinarske umenie ma styri tisicrocia. Grécke restauracie s
prakticky na vSetkych kontinentoch sveta. Ako Gréci pomenovali jednu
zo svojich sSpecialit, ktorou si vonavé, na ohni pecené kiasky jahnaciny,
Ci bravcoviny na razni?

9. Ktoré svetozname znackové liehoviny preslavili Holandsko?

10. Svetoznama irska whisky sa lisi od skétskej tym, Zze sa destiluje na
trikrat. Ako sa vola najstarsia irska palenica, ktora je zaroven najstarsou
na svete?

11. Jednou zo Specialit, okrem studenej polievky z repy, litovskych klobasok ¢€i
zemiakovych palaciniek, st i zemiakové knedle plnené masom, tvarohom ¢i hribikmi.
Ako sa tato litovska Specialita vola?

12. OblI'ibenym napojom LotysSov je limonada s medom. €o by ste si
pytali, keby ste si ju chceli v Loty$sku objednat?



13. Narodnou polievkou Luxemburéanov je polievka zo zelenej fazulky, cibule, masla,
zemiakov a kyslej smotany. Pod akym nazvom sa skryva v luxemburskom jedalnom
listku?

14. Keby ste si chceli dat v Mad’arsku smotanovy kuraci paprikas
s haluskami, pod akym nazvom by ste si ho mali objednat?

15. Maltska kuchyna je rustikalna. Citit’ v nej arabsky, ale najma taliansky, presnejsie
sicilsky vplyv, €o sa odzrkadl'uje na mnozstve cestovin. Pod akym nazvom sa skryva
maltska zmes cestovin s masovou omackou?

16. Nemecko je rozl'ahlou krajinou. Preto ma v iom vlastné Speciality
kazdy region. Specialitou hlavhého mesta Berlina je ale jednoznacne
pecené bravéové koleno s kyslou kapustou. Ako si ho objednat?

17. Ako sa vola dlha, tenka, vel'mi korenena polska klobasa?

18. Najchyrnejsou portugalskou Specialitou je susena treska, ktora sa
podava k vyse sto druhom pokrmov. Ako sa vola?

19. Jednou z chyrnych rakiskych $pecialit okrem viedenského rezia, stradle,
Sacherovej torty, je hovadzia spicka varena v zeleninovom vyvare so zemiakmi
a zeleninou. Podava sa aj s jablckovym chrenom. Ako by ste si ju objednali u ¢asnika?

20. Ako sa volaju polosuché sladké hroznové bobule, ktoré sa oberaju
neskoro na jesen v tokajskych viniciach na vychode Slovenska a na ktoré
posobi Specialna usl'achtila plesen, ktora dava tokajskym vinam typicku
chut?

21.V Slovinsku sa vysoko ceni udena, pomaly susSena Sunka, ktora sa kraja na
tenucké platky. Ako sa vola?

22. Od safranu zlté rizoto s krevetami, musl’ami a zeleninou, ale moze
byt i s kuracinou, sa v Spanielsku vola?

23. Zo Svédska do celého sveta prenikol jedineény gastronomicky napad pestrého
bufetového stravovania — Svédsky stol. Viete, aky je jeho originalny Svédsky nazov?

24. Uz stari Rimania usporaduvali lukulské hody. Dnesné talianske
hodovanie sa zacina polievkou. Zvycajne z ryb. Pokracuje studenymi
alebo teplymi, kyslymi ¢i sladkymi cestovinovymi predjedlami,
oznacovanymi vSeobecne jednym slovom. Cestoviny pre Talianov a cely
svet objavil cestovatel’ Marco Polo. Ako teda zhrnat Spagety, makarény,
tortelini a iné talianske cestoviny pod jediny spolocny nazov?

25. Svet za anglicku kuchynu poklada pravy rostbif, zverinu a baraninu na mnoho
spoésobov, chutné morské i rie€ne ryby. Velka Britania je aj vlastou pudingov, ktoré
v$ak maju uplne inu chut ako stredoeurépske. ,,Skvrnity* puding je s ribezFami

a hrozienkami, popularny je i slivkovy puding. Ale britskou Specialitou €islo jeden je
stredoveky pokrm z dvojitého krému, bieleho vina a citronovej st'avy. Ako sa vola?



Pomocky

Advocaat, Bols, Curacao , Bacalhau, Bohnenschlupp, Bushmills Distillery, Cepelinai,
Cibéby, Cibulacka, Cesnacka, Eisbain mit Sauerkraut, Kabanos, Losos, Miestins,
Paellas, Paprikascsirke, Pasta, PeCena jahnacina, PrSut, Smorrebrod, Smorgasbord,
Suitsukala, Suvlaki, Syllabub, Tafelspitz, Taramosalata, Timpana, Trappist .



